Liste

de

Viande fraiche

Semaine 04

Valable du 24 Jan. 2022 au 29 Jan. 2022

Commande avant 11h30 - livraison le lendemain du lundi au vendredi

VIANDE DE PORC semaine 4 origin | peg :g:;jrs_
5020 |Carré de porc 9.40 F | CH 10.000
5028 |Carre de porc sans quasi 10.60 F | CH 8.000
5034 |Coin paré 17.05 F | CH 1.400
5132 |Cotes de porc Royal 16.15 F | CH 1.500
5112 |Cotelettes avec couenne 15.30 F | CH| A/C 4.000
5075 |Cou sans os 10.35 F | CH 2.000
5069 |Emince de porc pour cuire 13.60 F | CH 1.000
5141 |Faux filet long 12.60 F | CH 3.000
5238 |Filet mignon de porc 31.50 SG| CH 10.000
5055 |Filet mignon 32.70 F | CH 0.500
5031 |Fricassée 5 cOtes 5.80 F | CH 3.000
5019 |Fricassée Royal 7.05 F | CH 2.000
5059 |Grenadin (tranche ronde) 16.65 F | CH 0.300
5108 |Joue de porc 11.35 F | CH |gemandge| 2000
5094 |Quasi paré 11.85 F | CH 0.900
5159 |Ragout (coupé) 12.00 F | CH 1.000
5119 |Roti d'épaule 11.85 F | CH 1.500
5085 |Spare-ribs long 21.60 SG| CH 10.000
5093 |Secreto de porc 14.00 F CH 1.000
5225 |Viande de porc a fabriquer II 9.25 SG| CH 1.000

VIANDE DE BGEUF
2357 |1/2 Rumpsteak de beeuf imp. I 41.00 F |rlande| o morie| 1.000
2098 |Aiguillette rumpsteak a.graisse 33.20 F | CH |gemange| 1.500
4137 |Aloyau d'Hérens entier II avec os 29.15 F | CH |gemange| 25-000
2050 |Aloyau Argentine Hereford I ( sans os ) 43.20 FoA9 e o] 18.000
2321 |Aloyau F/Paraguay I 35.55 F oIy oo | 24.000
2380 |Asado de Génisse I 18.40 F | CH| A/C | 6.000
2012 |Bavette 27.80 F | CH |4emange| 1-000
2035 |Coin parél 37.05 F | CH 6.000
4035 ([Coin de boeuf II pare 32.35 F | CH 6.000
2503 |Coin de boeuf II pare 30.25 F | DE |gemandge| 6-000
2334 |Cote coupée congelée 60.60 SG| CH 4.000
2054 |Cote plate s. os 20.00 F | CH 4.500
2075 |Cou sans os 21.60 F | CH 3.000
2017 |Emince de boeuf a la minute 25.95 F |CH| A/C 1.000
2110 |Emince de boeuf pour cuir 22.60 F | CH | A/C 1.000
4043 |EntrecOte couverte II 32.20 F | CH 4.000
2323 |Entrecote F/Paraguay I 31.25 F[Peragu 4.000

ay.
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4024 |Entrecéte gastro pluchée F/EU 29.65 F

Entrec6te gastro couverte F/EU 29.40 F
4047 |Entrecote gastro pluchée II 33.60 F | CH 4.000
2046 |EntrecOte parée I 48.15 F | CH 6.000
2092 |Entrecéte parisienne I 48.15 F | CH 2.500
4092 |Entrecéte parisienne II 33.95 F | CH 2.500
4026 |Entrecote parisienne II F/EU 25.30 F
2031 |1/2 EntrecoOte racie I 52.95 F | CH 3.000
2120 |Epais d'épaule I 22.70 F | CH 3.000
4116 |Epais épaule II 19.25 F | CH |4emange| 2-800
2186 |Filet d' épaule I 22.85 F | CH 1.500
4090 |Filet de train cote pluchée II 32.10 F | CH |gemange| 0.700
2324 |Filet F/Paraguay I 54.30 F | 1.500
4054 (Filet lourd II 49.40 F | CH 2.200
2057 |Filet sans chainette I 78.65 F | CH 2.000
2016 [Grumeau de beeuf 21.25 F | CH 5.000
2196 |Joue de boeuf 14.80 F | CH 3.000
2220 |Langue 11.10 F | CH 1.300
2240 |Onglet de beeuf 1 20.35 F | CH 1.000
4120 |Palette avec graisse II 15.05 F | CH |4emange| 2-000
4121 |Palette de boeuf II avec graisse II 15.05 SG| CH |4emange| 2-000
2187 |Palette I 20.85 F | CH 2.000
2060 ([Piéce ronde parée I 33.35 F | CH 2.000
2159 |Ragout coupé x1kg vac I 22.45 F | CH 1.000
2322 |Rumpsteak F/Paraguay I 32.20 F Pa;f,g“ 2.500
4094 |Rumpsteak paré II 28.40 F | CH 3.000
2094 [(Rumpsteak paré I 45.05 F | CH 3.000
2338 |[Steak Tomahawk coupés I 64.80 SG| CH 4.000
2335 [T-Bone coupés I 66.80 SG| CH 4.000
4014 |Tranche carrée II 1/2 11 22.45 F | CH 7.500
2245 |Tripes 3 x 5kg 8.65 SG| CH 15.000
2218 |Viande a fabriquer II 17.80 F | CH 1.500

VIANDE DE VEAU

1020 [Carré de veau 40.50 CH 8.000
1247 |Arraignée de veau 28.40 F | CH |4emandge| 3-000
1296 |Arraignée de veau 2840 [ SG| CH |yemande| 3-000
1239 |Canard de veau 27.55 F | CH |4emange| 1-000
1027 |[Carré de veau avec os sans filet 40.60 F | CH 8.000
1035 |Coin de Veau paré 58.75 F | CH 3.000
1111 |[Cotelettes de veau entiére 54.80 F | CH 2.000
1075 |[Cou sans os 27.30 F | CH 3.500
1067 |Viande de veau pour emincer minte 36.05 F | CH 1.000
1230 |Filet mignon de veau s. chainette 66.80 F | CH 0.900
1125 [Foie 34.55 F | CH 4.000
1127 |Foie de veau 23.45 SG| CH |4emange| 12-000
1059 |Grenadin (tranche ronde) 57.40 F | CH 0.800
1079 [Jarret de veau derr. coupe 20 pc. 31.50 SG| CH 0.200
1251 |Joues 50.60 CH |gemande| 1500
1220 ([Langue x 2 pces 8.65 CH 0.500
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1211 |Longe de veau entiére 36.30 F | CH |4emande| 8:000
1212 |Longe de veau paré 45.45 F | CH 2.500
1133 |Noix de ris 36.40 F | CH |4emandge| 1:000
1146 [Noix de veau pare 48.65 F | CH 1.500
1094 |Quasi de veau 55.45 F | CH 1.000
1158 |Ragout coupé x1kg vac 28.15 F | CH 10.000
1132 |Ris 27.15 F | CH |4emandge| 1:000
1136 |Rognons sans graisse 3.70 F | CH |4emange| ©0-300
1137 [Rognons sans graisse 2 x 300g 3.70 SG| CH 0.600
1119 |RO6ti d'épaule de veau sans rago(t 28.65 F | CH 3.500
1022 |[Steak de veau long 54.30 F | CH 3.000
1012 |Poitrine de veau s/os 22.20 F | CH |gemange| 4.000
1017 |[Tendrons de veau ( poids aux choix ) 28.65 F | CH | A/C 0.180
VIANDE D" AGNEAU
6009 |Carré 39.40 F | CH |gemandge| 2000
6019 ([Coquilles pluchées Irlande 56.80 F 1rr:aﬂn 1.200
6018 |Racks d'agneau Irlande 57.40 F lt:aan 1.200
6113 |Epaule avec os 24.55 F | CH |yemor o| 2.000
6007 |[Gigot 28.90 F | CH 3.000
VOLAILLE
8524 |Brochettes de cuisse de poulet x10 25.30 F | CH 1.7
8445 |Cuisses de poulet x7 Premium 10.50 F | CH 1.750
8790 |Cuisse de poulet x6 coupe boucher 10.50 F | CH 1.500
8465 [Emincé de poulet cuisse 17.15 F | CH 2.000
9637 |Jambon de dinde 10.50 F | EU 4.400
8417 |Poitrine de dinde 13.85 F | EU 2.200
8434 |Poitrine poulet 140-170g x12 20.35 F | CH 2.000
8508 [Poitrine poulet 170-200g x12 20.35 F | CH 2.500
8438 |Poitrine poulet import x 2.5kg 13.85 F | EU 2.500
7937 |Ragout de cuisse de poulet 18.50 F | CH 2.500
8292 |Steak de cuisses de poulet x8 16.05 F | CH 1.500
LES GROS EMBALLAGES
7011 (Lard a griller 1/1 17.90 F | CH 2.500
FS COUPER EN TRANCHES GROS EMBALLAGES
7404 |Cervelas 10x100g 11.75 CH 1.000
7411 [Chipolata de veau x1kg 19.75 F | CH 1.000
7450 |Merguezes congelée 1 kg 19.75 SG| CH 1.000
7488 |Saucisse a griller 10x130g 15.45 F | CH 1.300
7417 |Saucisse de veau 10x130g 19.65 F | CH 1.300
7511 |Seelanderli x6 paires 19.75 F | CH 0.720
7441 |Viennes x10 paires 15.95 F | CH 1.000
FS COUPER EN TRANCHES GROS EMBALLAGES
7579 |Chorizo tr 500g 36.90 F | CH| A/C 0.500
7222 |Coppa tr 400g 39.50 F | CH 0.400
7543 |Fromage d'italie tr 500g 16.05 F | CH 0.500
7198 |Jambon cru rustico tr 400g 35.80 F | CH 0.400
7294 |Jambon cru tipico tr 500g 36.90 F | CH 0.500
7541 |Jambon de derriérre tr 500g 25.80 F | CH 0.500
7629 |Jambon de devant tr 500g 22.85 F | CH 0.500

Domig comestibles SA - Av. de France 50 - 3960 Sierre - Tél

.1 027 455 13 87 - t-domig@bluewin.ch




7053 |Lard a griller TR 500g 19.75 F | CH 0.500

8517 |Poitrine de dinde cuite tr 300g 25.80 F | EU 0.300

7192 |Salami tipo Milano de 500g 19.75 F | CH 0.500

7962 |Salami piccante tr 400g 25.85 F | CH 0.400

7425 |Schiblig 10 x 130g 18.50 F | CH 1.300

7279 |Viande séchée tr 250g 78.40 F | CH 0.250
FS GROS EMBALLAGES DIVERSE

7624 |(Jambon, cuit haché, congelé, sous vide 11.10 SG

7700 |Assortiment de Charcuterie x4 12.35 CH 5.000

7730 |Fromage d'Italie a cuire 2 kg 14.20 CH 2.000

7030 |Lardons 500g 18.40 F | CH 0.500

8109 |Quenelles de veau 500g cong. 17.05 SG| CH 0.500

9820 |Saucisse de veau 2 x 190gr 6.15 F | CH 0.380
FS JAMBON CUIT POUR LA COUPE

7680 |Jambon braisé du Seeland 1/1 22.10 F | CH 2.100

7627 |Jambon de devant cuisine 1/1 14.70 F | CH 4.000

7177 |Jambon derriére gastro 1/1 15.45 F | CH 4.000

7026 |Lard de jambon fumé 17.15 F | CH 3.000

7815 |Roastbeef 1/1 41.85 F | CH |4emandge| 1:000
FS JAMBON CRU POUR LA COUPE

7916 |Jambon cru "Classico" s/os/couenne/jarret 42.10 F | CH 5.000

7249 |Jambon cru "Tipico" Royal 1/2 32.00 CH 1.300

7690 |Jambon cru classico Matonella 1/2 45.55 F | CH 2.000

FS LARD SEC POUR LA COUPE
7265 |[Lard a manger cru s/couenne 1/2 36.30 F | CH 0.750
7909 |Pancetta 1/1 27.10 F | CH 3.000
FS SALAMI ET SAUCISSES CRU POUR LA COUPE
7371 |Chorizo piquant 1.3kg 25.80 CH 1.300
7367 |[Salami Panino env.1kg 15.95 CH 1.000
FS PRODUITS SECS POUR LA COUPE

7907 |(Coppa 1/1 29.65 F | CH 2.000

9954 |Viande séchée 66.65 F | CH 1.500

7298 |Viande sechée tessinoise tranche carrée 1/2 66.65 F | CH 1.000

FS SALE
7110 |Lard salé entier vac 13.60 F | CH 3.500

Prix sans TVA / sous réserve de modification de prix / offre sans engagement/ jusqu'a épuisement des stocks
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